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HomeTec Pro” verschafft seinem Besitzer ein Plus an
Komfort, Kontrolle und Flexibilitat. Mit dem aufsteck-
baren Funk-Tiirschlossantrieb 6ffnet sich die Wohnungs-
oder Haustir per Funk-Fernbedienung oder Funk-
astatur prakisch von allein. Ein Knopfdruck oder die
entsprechende Zahlenkombination geniigt zum Offer

oder VerschlieBen der Tur; ein Schissel wird nicht

benbtigt. Das System ist ab sofort im Fachhand

HomeTec Pro

Tiiren 6ffnen auf Knopfdruck

Tresore fi Einsteiger

Lebensretter
aus der Dose!

Entschlisselte
Geheimsprache

INHALTE

DIE REGIONALZEITUNG FUR
BACKER UND KONDITOREN

010

Hygien
Seite 16

WILD BAKER
Jorg Schmid, Teil der zwei-
Kpfigen Widbakers, offnc for
un die Taren scines Bickerei
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Bk g 612017

| INKLUSIVE
| BACKER@WELT

! mit den neuesten
| Nachrichten und
1 Termine aus den
| Innungen

INHALTE

ab Seite 17

Editorial Kaffeewelt
Der Moccamaster
News im Test

Rezept des Impressum/
Monats Kleinanzeigen
Diva Weizenbrot

Vor 30 Jahren
Interview

Im Gesprich mit
Carsten Hartwig
Biicker-Portrait
Jorg Schmid von
den Wildbakers

Fachthema
Stein- und
Holzbackdfen

Biickerwelt
Alles aus den In-
nungen

Seminare,
Termine
Betricbswirtschaft
Umgang mit
Retouren

Gefiltert
per Knopf

m Ende des Regenbogens wartet
ein Topf voll Kaffee. Dass di
Regenbogen moglicherweise seinen

rsprung bei Moccamaster in den

Niederlanden findet, lassen die 15 verschie-

denen Farben im Repertoire vermuten.

Unser Testmodell ist gelb und bereit, auf

teraner roestbar unterzichen wir den KBG
741 AO cinem Test,

Vorbereitungen. In den neuen Rium-
lichkeiten der Kaffeeschule Manster in
der Braderstrage falt die Retro-Maschine
awischen diversen Siebtragern schon au
Passt ganz gut mit der Holavertafelung’,
Sagt Erna Tosberg und setzt einen der
‘mitgelieferten

Hiahigh

KAFFEEWELT

Der Moccamaster im Test
mit Erna Tosberg

zchn Tassen, bezichungsweise 1,25 Litern,
Sicherlich massen viele Rostereien oder
grofiere Gerate anschaffen, aber

ht nur etwas far

JDas Design ist auffallig und die Farbaus-
\wahl fixr viele aus der Branche cin cchtes
Highlight.* Sie befllt den Wassertank, der
im Gerat verschraubt ist, mit 125 Litern
gelfiltertem Wasser. Den Papierfiler feuch-
ten wir im ersten Durchgang nicht vorher
an. .Wir schauen dann bei cinem zweiten
Versuuch, ob es einen sensorischen Unter-
chied gibt, wenn wir vor dem Briihvorgang
warmes Wasser durch den Filter laufen
lassen*, sagt sic

KAFFEEWELT

Kaffee. Das Unternchmen emp-
fehit 60 Gramm Kaffee auf cinen Li-

ter Wasser. Tosberg mahlt 75 Gramm

vom Yirgacheffe Hailesclassie Amba.

e aus der roestbar. ,Den habe ich

heute morgen frisch aus der Roste-

rei geholt. Dieser athiopische Kaffee
aeichnet sich vor allem durch Aromen

von Phirsich, Earl Grey und Cashew aus.
Wir werden schen, wie gut diese beim Moc-
camaster zur Geltung kommen. Anschlic-
Send vergleichen wir mit der Sensorik von
der Chemesx. ,Ich mahle den Kaffee mit der
EK43 und cinem Mahlgrad von 7,25", sagt
Tosberg und bereitet den Kaffee vor.

»,Das wire Meckern

auf hohem Niveau.“
Erma Tosbers, rcstoar

_Eine Prlinfusion erfolgt hier nicht?, stellt

r Brihvorgang. Der Moccamaster ist Tosberg fest. Das Testmodell, der KBG 741
icht nur im Design minimalistisch ge- AO, verfgl nicht wie das Modell CD[T)-
halten, auch bel der Technik reichen zwei Grand 0 anuell einstellbaren
Knopfe aus, um das Gerdt zu bedienen. Der  Filterhalter. Bei diesem lice sich der Kaf-
Power-Knopf und der feefluss stoppen das Trop-

ter fir die Warmhalteplatte sind solide ver-
arbeitet, Tosberg driickt den Knopf und der
Brahvorgang beginnt. Laut Hersteller soll
der Moccamaster rund scchs Minuten bei
‘maximaler Fallmenge brauchen. Am Ende
der Brahung messen wir 5:54 Minuten. Das
cinzige Gerdusch, das wahrend des Brih-

fen des Wassers verlangsamen. ,Durch die
Lécher kommt das Wasser an mehreren
Stellen mit dem Kaffeemeh in den Kontakt.
Leider lauft jedoch durch das &uSerste Loch
weniger Wasser”, sagt Tosberg. .Die Extrak-
tion ist daher etwas linkslastig, aber den-
noch liuft s gleichmasig ab.* Das aufquel-

o—




Die Hinfahrt

1. Von Unna bis zur Eifel

Der Chronist berichtet nun, was ihm zugetragen wurde
iiber eine ungewdhnliche Reise, nimlich dass einige
Freundinnen und Freunde, ja selbst nahestehende
Verwandte, Michael und Wolfgang zunichst fiir ver-
riicke hielten, als sie Ende Juli 2016 kurzfristig planten,
von Unna bis in das gut 1.000 km entfernte Barjac/
Siidfrankreich mit einem Elektromobil zu fahren, zu-
mal sie sich fiir die Unternechmung insgesamt nur eine
Woche Zeit genommen hatten. Aber sie waren dann so
verriickt —und es ist iiberliefert, dass es sich gelohnt hat!

Das Fahrzeug:

Eine Renault ZOE, Baujahr Oktober 2015, Akkukapazitit
22 kWh, (theoretische) NEFZ-Reichweite 240 km,
realistische Reichweite im Sommer: 150-170 km,
Anschaffungspreis mit Extras ca. 17.000,- € + 86,- €,
monatliche Batteriemiete fiir bis zu 12.000 km pro Jahr
(im 1. Jahr allerdings mietfrei aufgrund einer Werbe-
aktion des Herstellers bzw. seiner Bank), insgesamt ein
durchschnittlich teurer bzw. preiswerter Kleinwagen, von
der Grofe her vergleichbar mit einem Renault Clio.

Wolfgang Papenberg

Mit dem Elektromobil vom Ruhrgebiet nach Siidfrankreichs
Ein Reise- und Erfahrungsbericht aus der, Znkunft

12. Der letzte Tag: Flott und problemlos
von Béze nach Unna

Und als die Zeit gekommen war, sagte der Leser:

»Ach, lieber Schreiber, wenn du wieder frisch bist, so
lass mich doch hiren, wie die Geschichte zu Ende geht.«
»Mit Vergniigen«, antwortete der, griff zur Feder

und fubr fort.

Das hotelseitige Frithstiicksangebot schon ab 7.00 Uhr am
Montag, dem 1. August, nahmen unsere beiden Reisen-
den gern an und machten sich schon um 7.40 Uhr auf den

20. Ladestopp in Béze
Een

Rest-Reichweite:

weiteren Weg nach Norden. Weniger aus Notwendigkeit,
sondern um die Sodetrel-Stationen zu priifen, entschlossen
sie sich, zweimal zwischenzuladen, und zwar auf den beiden
Aires von Langres-Perrogney (nach 42 km) und Val de Meuse
(nach weiteren 37 km). Erstere wurde gegen 8.00 Uhr er-
reicht, und schon reute die Reisenden ihr Entschluss: Die
Ladebox war mit ciner franzésischen ZOE belegt, deren
Fahrer, cin Beschiftigter bei Renault, dem Mutterkonzern von
ZOFE, ihnen bedeutete, er brauche noch 10 Minuten, und sich
dann wieder in seine Unterlagen vertiefte. Nach 20 Minuten
verabschiedete er sich nach kurzer freundlicher Konver-
sation, sodass ZOE von 8.20 bis 9.00 Uhr laden konnte.

Aire de Langres-Perrogney
Besszte Ladesasion in
Langres-Perrogney. -

Claudia Marion

Aus der Praxis -

fur die Praxis

VERLAG

FACHTECHNIK
—

Geteiltrechnung (Division)
Die Division ist die Umkehrrechnung der Multipliation. Sie wird auch
als Teilen bezeichnet. Bei der Division wird der Quotient emittelt.

20 : 5 = 4
Dividend H Divisor Quotient

Um die Division durchfiihren zu kinnen, kann man sie zu einer Mal-
aufgabe mit Platzhalter veréindern, also statt 20 : 5 fragt man 5 mal
Wi viel ist 207 (6 + x = 20). Somit muss man multiplizieren.

Der Divisor wird zum 1. Faktor der Multiplikation. Der 2. Faktor muss
gesucht werden. Er bildet am Ende den Quotienten. Das Produkt
dieser Multipliation ist der bekannte Dividend.

Division von gréBeren Zahlen
GroBere Zahlen lassen sich einfacher schriftich dividieren.

Eine Beispielrechnung. Der Dividend in der Aufgabe lautet 720. Der
Divisor ist 5. Ermittelt werden muss der Quotient. Die Rechnung er-
folgt Schritt fiir Schritt.

Die erste Ziffer lautet 7. Der Divisor 5 passt einmal in die 7. Die
1 wird als erste Ziffer des Quotienten notiert. Der Restwert 2 wird
als Differenz unter der 7 geschrieben. Zusétzlich wird die zweite
Ziffer des Dividenden, die 2 erganzt. Es ergibt sich 22. Der Divisor
5 passt 4 mal in die 20. Die 4 wird als zweite Ziffer des Quotien-
ten eingetragen. Die Differenz aus 22 - 20 ist 2. Dieser Wert wird
notiert und die dritte und letzte Ziffer des Dividenden, die O wird

ergénzt. Der verbleibende Wert von 20 lésst sich durch 5 telen,
das Ergebnis ist 4. Die 4 wird als 3. Ziffer des Quotienten einge-
tragen. Somit lautet das Ergebnis der Rechnung 144.

i

Division mit Rest
Nicht alle Divisionsrechnungen gehen auf. Das heiBt, es bleibt ein
Restwert iiber. Soll beispielsweise 27 durch 4 geteitt werden, dann
ergibt sich:

i

=

Die Formel fur die Berechnung der Oberflache einer Pyramide
lautet wie folgt:

%) Ein Beispiel:
Die Pyramide im vorangegangenen Beispiel hat eine Lange von
4 Metern und eine Breite von 8 Metern. Die Seitenhahe HL be-
trégt 10 Meter und die Seitenhhe HB betragt 9,381 Meter. Wie
groB st die Oberfliche der Pyramide?

T
o,

Antwort: Die Pyramide hat eine Oberflache von 147,048 m?,

')~ Weist die Pyramide eine quadratische Grundfiéche auf, sind also

' die Seiten gleich lang, dann sind HL und HB ebenfalls gleich lang.

Kugel
Bei einer Kugel haben alle Punkte auf der AuBenhillle den gleichen
Abstand zum Mittelpunkt.

Um das Volumen einer Kugel zu berechnen lautet die Formel wie
folgt:

Ein Beispiel: Q

Ein Ball hat einen Durchmesser von 12 cm. Wie groB ist das
Volumen des Balls?

Der fiir die Berechnung bendtige Radius des Balls ergibt sich, wenn
der Durchmesser durch zwei geteitt wird. 7 hat den Wert 3,14159.




Kunstkaraloge
Plokate / Enladung

Julia Dauksza

o ttin Vod gt
Kunstverlag und -handel - Duisburg

11.05.-14.056.2017

Vernissage Donnersfag, 11.06.2017, 19.00 Uhr
Im Taubental 30 | 41468 Neuss | Offnungszeiten 10.00-18.00 Uhr
+49 (0)1 77 9 70 34 97 | juliadauksza.com

Das Geheimnis der Liebe ist groBer
als das Geheimnis des Todes
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Jchollin

Hallo, Hallo ...

Mein Name ist Sherlock Schollin und ich heife Dich
in unserer Bdckerei herzlich willkommen. Und wo
Du schon da bist, kannst Du mir vielleicht wéhrend
Deines Aufenthaltes helfen, ein paar knifflige
Aufgaben zu lésen. Du findest auf den néchsten
Seiten 5 Ritsel zum Lésen und Bilder zum Ausmalen.
Achte wihrend Deiner Arbeiten auf versteckte

rotchen. Zihle die rotchen
und trage Deine Lésung auf der Riickseite ein. Mit
Deiner Anschrift zusammen gibst Du den Lésungs-
zettel an der Kasse ab. Jeden Monat gibt es ein
paar tolle Preise zu gewinnen. ..

Und jetzt wiinsche ich Dir viel Spaf! _

Jehallin

Jehallin

2 Aus dem Betrieb

Vorwort:

Liebe Leserinnen
und Leser,

Wi hoflen, S snd gt im neven
b angekcemmen und stecken voler
never deenund Vorhaben

In deser Ausbe werden i Inen
den Fisch rencvierten Naturhof
verseten ud enige Ruckbicke 2§
«hone Aktionen und Begebenheen
des vergangenen hves gben.

Ganzwicht: Ab sofrt karn man bl
unsbargldios bezahen

D cas Gevinnen von Azubis cines
unserer wichigsten Anlegen s,
mochten vir heute auch unsere
Suste AzubiKampsgpe vorsclen.

T r—y
nichste Veranstaltung mit Euchil

Der Naturhof

It in neuem Glanz

Nach der_ Renovierurg lassen fische
Faben, ein neues Lehkonaeot. und

Schones fir e e Leser asge-
dacht und es gbt ein toles Kuchen-
ezt

Eine schine Karnevalszeit
und einen guten Start in
den Friiing!

e Bickere Scholin

Thomas S chollin

Thoss Sl

Schauen Sie doch malvoroe,

Wo Gesundes
richtig lecker ist!

i e e

achtsbaum-Aktion
1 ur n

Nr. 31 - Ausgabe 172019

hallin
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Der Scholliner

e Kundenzeitschrift d rei Schollin

Aus dem Betrieb 3
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i Manhattan Cheesecake
" mit Oreo Keksen

o
nden e bn e o ko Kz Zo dot von rren e
Hascn Scha Neurann i e e s werdn.

STECKBRIEF:  »LUKAS LIEBETRAUG
A
m Untarnahmen: 5o
Hotives:

Ueblgsproduae:  Scholiner

FUR DEN BODEN: JLLUNG:

Oreo-Kekse zersampfen und e der g de Shokolde Uber einem Wasserbad
schmolzenen Butter gu¢ varhren. Den  schmelzen und sbkihien ssen.

Teg i iner 18er Sprngorm uf dem

i gut fescdicken. (Backform leche D Frischse mic dem Quark verhven,

focen) Puder, Vanileucker, S und die Spese:

ugeben nd i den Een ales 20

ezt

Im vorgsheizen Backofon bei 180°C

Univk . 30°C weniger)

versen und

+10 Minuten acken 180°C
Dann rnerselen.

- 50 Minuten backen 150°C

+ Dann Ofen as stllen und den Cheese-

ke noch 25 min im geschossenen

Ofen Lssen.

'VEREDELN:

veralen oder micSprzbeuts res-

sieren. Mic Oreo Keksen verziren wenn, |8

der Cheesecakeabgekihlc .

r glen Creme ver S
6 Minuen backen. (Ober und Uncahize /| e Schokolde zugeben. Dle Msse auf
dem sbgekhlan Boden
shceichen,

Folgerce Fomen
2ur Grobe dor Torerpeas asnden Kkber am
i . b Koot Exh M der Torens

TR pee rmisimomt e ipton e
e coss i os e 3
e Zum Srkmlil

assen D Beine misst r vor hen
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Corporate Design

MHOCH » WIR HABEN ES GESCHAFFT! 3 SPORT FUR JEDES ALTER. » EIN STARKER RUCKEN

. . N W . KENNT KEINE SCHMERZEN!
VOM SOFA! - el e T

Dein prsonlicher Fravensportclub
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FrauleinFIT

Dein personlicher Frauensportclub.
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40 % Cyan | 100 % Magenta | 50 % Gelb | 0 % Schwarz 60 % Schwarz
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wrw Bach + T Telefon: 02 01-55 79 39 00 | www.frauleinfit.de

JETZT ANGEBOT JETZT ANGEBOT JETZT ANGEBOT JETZT ANGEBOT
UND KOSTENLOSES UND KOSTENLOSES UND KOSTENLOSES UND KOSTENLOSES UND KOSTENLOSES
PERSONLICHES PERSONLICHES PERSONLICHES PERSONLICHES PERSONLICHES

TRAINING SICHERN.* TRAINING SICHERN.* TRAINING SICHERN. TRANING SICHERN.* TRAINNG SICHERN.*
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arcamp Markt In Grdn

Das markt
in GRUN-Barcamp

fiir den Fach- und Fiihrungskrafte
im Griinen Handel

Marktin Griin

RM Rudolf Miiller

Barcamp?

Ein Barcamp ist eine zwanglose Konferenz. Keine 500 Euro Eintritt,
kein Schlips, keine Langeweile, denn: Es geht nicht nur um wichtiges
Ristzeug fiir den Beruf, sondern um die neuesten Ansétze zur
Weichenstellung des Griinen Handels von morgen. Teilnehmer erfahren
hier innovative Verkaufsstrategien, erwerben Instrumentarien fiir die
Kundenansprache von morgen und erhalten digitalen Input, mit dem
der stationare Handel weiter nach vorne gebracht werden kann.

Fach- und Fithrungskrafte?

Willkommen sind Fach- und Fiihrungskréfte vom Azubi bis zum
Marktleiter. Denn das gemeinsame Learning steht im Vordergrund.

Die Themen sind vielfaltig. Im Mittelpunkt steht immer: Mit welchen
Produkten, Services und strategischen Positionierungen kann der Griine
Handel noch besser werden. Denn die Zeiten andern sich rasant und
Stillstand kann sich kein Handler mehr leisten

Ziel?
Ziel ist es, gemeinsam zu erarbeiten, wie der Griine Handel von morgen
aussehen soll fiir umsatzstarke Ergebnisse. Das bietet dann den Unter-

nehmen, in denen die Barcamp-Besucher tétig sind, neue Ansatzpunkte.

Schon gewusst?

« Auf Barcamps wird geduzt. Jeder alle.

* Parallel zur Veranstaltung werden Social Networks kréftig genutzt.
Also twittert und facebookt nach Herzenslust unter dem Hashtag
#migBarcamp. Wir sind mit @markt_in_gruen auf Twitter dabei.

* Teilnehmer konnen sich aktiv beteiligen. Wer Lust hat, selbst einen
kleinen Vortrag oder Workshop zu halten (,Session” genannt), weil
gerade ein Thema unter den Négeln brennt, darf das gerne.

* Bei Barcamps wird kollaborativ gearbeitet. Gemeinsam, auf
Augenhohe. Natiirlich haben wir Experten vor Ort, die ihrerseits
erstklassigen Input liefern.

Jetzt anmelden unter:
www.markt-in-gruen.de/Barcamp
Die Teilnahmegebiihr betragt 45 Euro.
Anmeldeschluss ist der 12.02.2019.
Wir freuen uns auf euch.

RM Rudolf Mmiiller

markt in GRUN

barcamp

Fit fUr die Zukunft

Das markt
in GRUN-Barcamp

flir den Nachwuchs im Griinen Handel

www.markt-in-gruen.de

RM Rudolf Miiller

NEU!
g barcdiip

Das markt
in GRUN-
Barcamp

h-und
Filhrungskrafte
im Griinen Handel

Jetzt anmelden!

Jgbc:rc:c:f'ﬁ“ﬁ“’rfi NEU!

Das markt in
GRUN-Barcamp

Fach- und
Fihungskrafte
im Grunen Handel
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im KULINARISCHEN BAHNHOF

v PARTNER

LUKAS

KULINARISCHER BARNHOF

100 Uhe
$2.50.& an Feiertagen 10.00 - 01.00 Uhr

Prinz-Friedrich- -Platz 1 \0115/28547;25;2
Telefon 02 01 /848353 | Fax 02‘ LB e
info@lukas-essen- de | wwwlu

lich 2b 1000 Uhr, - 5 e P
Offmungszeiten: 8 h w . ! ITHRTAG
dies' gilt auch fiir unsere Kiiche. [ * f o

Neu in unserer LUKAS-Familie:

»DER BURGER« £ &R
200g saftiges Rind mit Mozzarella gratiniert, e 2\ ; \ ' I ‘ S pe| S e a &

Pesto-Tomaten, Rucola & gegrilltem Parmaschinken,

dazu Pommes Frites und wiirzige Kriautermayonnaise &t ‘_»_h G eT r@ m l’<e kg rT@ /
)

LUKAS - kulinarischer Bahnhof, Kupferdreh
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